Vanocni peCeny kaktusovy Caj
r&iee - 4 R,
3R i 1o SN

Ingredience:

* 1 kg rastlin (mohou byt mrazené 1 Cerstvé)
lophophorky, mamelarky, ariaky a dalSi peyotovy chut’ovky
* 1200 cukru krystal
* 2 dcl rumu (nemusi byt)
* lcitron
» lzicka skofice
* 3 nemleté hiebicky

Postup:Rostliny nakrajime na kousky (nékteré s jemnou epidermis, neni nutné
»odSlupkovat“, rozhodné ale doporucuji véechny odtrnit!). Ve vétsi misce smichame
nakrdjené ovoce a cukr, ptidame rum (nemusi byt), citron (nakrajeny na kousky), skofici a
hiebicek. Vse dikladné promichame a ddme do vyhtéaté trouby v hlubSim pekaci na 220
stupni, na cca 45 minut. Pecte tak dlouho, aby rostliny pustily veSkerou §tavu. Podle toho se
fid'te Cas peceni je pouze orientacni, protoze kazdy ma jinou troubu. Béhem peceni obcas
promichejte Po upeceni, jesté horké, ddvame do sklenicek, které zavickujeme a oto€ime na 5
minut vzhliru nohama :)

Podavame tak, ze do hrnecku dame 1-3 1zicky pe¢eného Caje a zalijeme horkou vodou.
Nechame vyluhovat a pijeme. Voni po tom cely dim a kazdy chce recept :)

POZOR, nutno v 2009! Prosté podle hesla: ,,CO V 2009 NESEZERU, ZA TO MNE VE

2010 ZAVROU* PEKNE VANOCE A PF 2010.

Jirka Varecka jirt.varecka@seznam.cz



